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โครงการพิเศษนีจ้ดัท าขึน้เพ่ือคดัแยกหาแบคทีเรียโปรไบโอติกจากตวัอย่างผลไม้จ านวน 5 
ชนิด ได้แก่ องุ่น, มะเขือเทศ, มะละกอ, สบัปะรด และ เสาวรส เม่ือคดัแยกเชือ้จากผลไม้ตวัอย่าง 
ได้ทัง้หมด 26 ไอโซเลต จึงน ามาทดสอบลกัษณะทางสณัฐานวิทยา พบว่า มีไอโซเลตท่ีมีลกัษณะ
ทางสณัฐานวิทยาคล้ายกับยีสต์ ได้แก่ รหสั 4AC1, 4BC1, 4AD1 และ 4BD1 และพบแบคทีเรียท่ี
มีลกัษณะทางสณัฐานวิทยาเป็นแกรมลบ ได้แก่ 2AC1, 4AC2, 4BC2, 5AC1 และ 5AC2 ซึ่งคาด
ว่าไอโซเลตเหล่านีไ้ม่ใช่แบคทีเรียโปรไบโอติก หลังจากนัน้จึงทดสอบปฏิกิริยาทางชีวเคมีเพ่ือ
จ าแนกสกุลของเชือ้โปรไบโอติกเบือ้งต้น และทดสอบคณุสมบตัิของแบคทีเรียโปรไบโอติก ได้แก่ 
การทดสอบการรอดชีวิตของโปรไบโอติกในสภาวะกรดค่า pH เท่ากับ 2 (Resistance to acidity), 
การทดสอบการรอดชีวิตของโปรไบโอติกในสภาวะเกลือน า้ดี (Resistance to bile salts) การเป็น
ป ฏิ ปั ก ษ์ และการทดสอบฤท ธ์ิการต้ านการเจ ริญ เติบ โตต่อ เชื อ้ก่ อ โรค  3 ชนิ ด  ได้ แก่  
Staphylococcus aureus  ATCC 25923, Salmonella Typhi ATCC 13311 แ ล ะ  Escherichia 
coli ATCC 25922 ซึ่งมีวิ ธีทดสอบ 2 วิ ธี  ได้แก่  1) Cross streak method และ 2)  Agar well 
diffusion method จากผลการทดลองพบว่า มีจ านวน 2 ไอโซเลตท่ีสามารถรอดชีวิตได้ทัง้สภาวะ
กรด และเกลือน า้ดี และ สามารถต้านการเจริญเติบโตของเชือ้ก่อโรคได้อย่างน้อย 1 ชนิด ได้แก่ 
รหัส 2AC2 และ 2AC4 จึงคาดการณ์ได้ว่าเชือ้ดงักล่าวจัดเป็นแบคทีเรียโปรไบโอติก และอยู่ใน
สกลุ Heterofermentative Lactobacillus/Carnobacterium/Weissella.  
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This special project is intended to screening the probiotic bacteria from 5 fruits 

including grapes, tomatoes, papaya, pineapple and passion fruit. Twenty six strains 
were isolated and nine strains were excluded from study because of their morphology 
as yeast ( 4AC1, 4BC1, 4AD1 and 4BD1)  and Gram negative bacteria ( 2AC1, 4AC2, 
4BC2, 5AC1 and 5AC2) . For screening of probiotics properties, resistance to acidity at 
pH 2, resistance to bile salts and the antimicrobial activity test were performed. The 
results showed that there were 2 isolates including 2AC2 and 2AC4 that survived in 
acidic and bile salt conditions. Their antagonistic and antimicrobial activities against 3 
enterotoxigenic pathogen including Staphylococcus aureus  ATCC 25923, Salmonella 
Typhi ATCC 13311 and Escherichia coli ATCC 25922 were tested by cross streak and 
agar well diffusion method. Considering the combined inhibiting effects of cross streak 
that could against at least one pathogen. As a result, the potential probiotic strains, 
2AC2 and 2AC4, were identified as lactic acid bacteria in genus Heterofermentative 
Lactobacillus/ Carnobacterium/Weissella.  
 

 

 


